
 parkljarji/kopitarji/gojena divjad morajo biti v reji 
na kmetiji od rojstva ali vsaj 3 mesece pred zakolom 

 kunci, perutnina pa od rojstva ali najmanj 1 mesec 
pred zakolom.

lastna surovina

PRODAJA SVEŽEGA 
MESA, PREDELAVA MESA

Živali zaklane v uradni  klavnici !



Kaj morate storiti, preden pričnete z dop. 
dejavnostjo?

 ureditev prostora za razsek in prodajo svežega mesa 
na domu ali predelavo mleka

 V lasti ali v najemu 1 ha primerljivih površin

 Vodenje Lastnega notranjega nadzora (HACCAP)

TEMPERATURA

ČIŠČENJE

 SLEDLJIVOST

 ZATIRANJE GLODALCEV



PREDELAVA MESA – KATERE IZDELKE LAHKO  NAREDIMO IN 

PRODAMO NA KMETIJI

 proizvodnja sušenega, soljenega ali dimljenega mesa vseh vrst živali

 proizvodnja mesnih izdelkov: klobas, salam, obarjenih klobas, paštet,

klobas iz mešanega mesa, žolce, kuhane gnjati….



 peka celih živali, razen goveda in kopitarjev

https://www.bing.com/images/search?view



Higiena

• Obvezna uporaba delovne halje, predpasnika, pokrivala in 
obutve

• Sanitarije se lahko uporabljajo v stanovanjski hiši, če v 
predelavi delajo samo osebe, ki tu živijo

• Zagotovljena čistoča med delom

• Spremljanje zdravstvenega stanja delavcev v predelavi

• Smernice dobre higienske prakse oziroma HACCP









DO KDAJ JE IZDELEK UPORABEN

Pridelovalec  določi SAM   

odvisen od vrste živila, postopkov predelave in sestavin

Datum minimalne trajnosti živila pomeni datum, do katerega to živilo

ohrani svoje značilne lastnosti, kadar je pravilno shranjeno

UPORABNO NAJMANJ DO

Pri živilih, ki so z mikrobiološkega vidika hitro pokvarljiva in lahko zato po 

krajšem obdobju predstavljajo neposredno nevarnost za zdravje ljudi, se 

datum minimalne trajnosti zamenja z datumom uporabe. Šteje se, da po 

datumu uporabe živilo ni varno.

PORABITI DO

Navodilo o pripravi posameznega izdelka, drugače živilo ne bo

dosegalo vrhunske kvalitete,

npr. čas kuhanja velikonočne klobase je 40 min, če jo kuhamo le 20 min,

klobasa ni dovolj kuhana in ne doseže prave kvalitete in okusa.

Znaki za kakovost, znaki posebnosti pridelave….



Urejenost prodajnega prostora

- Prostor za delovno 

obleko in čevlje, kavelj

- Higienski blok za roke

- Kalibrirana tehtnica

- Dovolj delovnih površin 

za razsek, vitrine 

- Dodaten pult za torbe, 

posode, škafe….

- Čista površina za izdajo 

računov

- Urejenost prodajalca







Darilni program-neizkoriščena tržna niša !!!!!!!!!

- izdelki s kmetij so lahko prekrasna poslovna in osebna darila

- pogoji: 

- kvaliteta, 

- domiselna, atraktivno oblikovana embalaža,  

- zanimiva zgodba, ki spremlja izdelek (način pridelave, tradicija izdelave, 

stare recepture, navade, s katerimi je izdelek povezan…) 


