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Definicija kakovosti

Definicija (po 64. členu Zakona o kmetijstvu, Ur.l.
RS, št. št. 45/08, 57/12, 26/14, 32/15)

“Kakovost kmetijskih pridelkov in živil je skupek
lastnosti in značilnosti, zaradi katerih kmetijski
pridelki in živila zadovoljijo izražene ali zahtevane
potrebe potrošnika. Kakovost po tem zakonu ne
vključuje zahtev glede varnosti živil po predpisih,
ki urejajo zdravstveno ustreznost živil in izdelkov
ter snovi, ki prihajajo v stik z živili.“



Kaj je kakovost

•Celota lastnosti in značilnosti živila,

•Zunanja kakovost oziroma videz (velikost, teža, oblika, barva, okus, vonj, 
svežina, odsotnost zunanjih napak), 

•Notranja oziroma prehransko-fiziološka kakovost (vsebnost ogljikovih 
hidratov, beljakovin, maščob, vitaminov in mineralnih snovi, medsebojno 

razmerje sestavin in prebavljivost) in 

•Uporabna vrednost (primernost za trgovanje in živilsko industrijo, 
možnost transporta in skladiščenja, barvna obstojnost, izplen sestavin …). 



Kaj lahko razumemo še pod kakovost

1. EKOLOŠKO VREDNOST, ki se nanaša predvsem na:
• ravnanje z okoljem (uporaba pesticidov, nitratov, gensko 
spremenjenih organizmov) 
• porabo primarne energije: za prehrano poraba fosilnih goriv za 
dolge transportne poti.
2. EKONOMSKO VREDNOST 
• trgovinska povezanost in porazdelitvene procese med 
industrijskimi državami in državami v razvoju.

3. SOCIALNO VREDNOST 
• ekološki in ekonomski aspekt 
4. PSIHOLOŠKO VREDNOST 
• veselje do hrane.



Kakovost živil

Živilo ustreza kakovosti, če:
– je proizvedeno na predpisani način 

– je zagotovljena sledljivost živila 
– je označeno in pakirano na predpisani način 
– mu ni pretekel rok uporabe 
– se prevaža in skladišči na predpisan način 
– izpolnjuje predpisane zahteve glede vsebnosti in 
lastnosti 
– ustreza predpisani in označeni kakovosti 



Kakovost živil

Minister za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano s predpisi o  
kakovosti predpisuje: 

– način pridelave oziroma proizvodnje 

– lastnosti in sestavine ter njihovo vsebnost 

– prevoz in skladiščenje 

– zahteve za doseganje in ohranjanje kakovosti 

– razvrščanje 

– označevanje (GSO!!) 

– opredelitve in poimenovanja 

– prilagajanje mednarodnim standardom in uveljavitev 
standardov EU 

– zagotavljanje načina varstva interesov potrošnikov 



Nadzor nad kakovostjo

Nadzor nad kakovostjo kmetijskih 
pridelkov in živil izvaja 

Uprava RS za varno hrano, 
veterinarstvo in varstvo rastlin 

(UVHVVR), ki je organ v sestavi MKGP 



Politika kakovosti v EU in SLO
Prednostni cilji 
– Prilagoditev pridelave in predelave potrebam enotnega trga  EU, 
upoštevajoč: 

• Varnost hrane 
• Varstvo okolja 
• Kmetijstvo 
• Naravne vire 
• Ohranjanje poseljenosti podeželja 
• Ohranjanje tradicionalnih in izvirnih načinov proizvodnje 

Osnovni namen 
– Služiti tako interesom proizvajalcev kot potrošnikov 

Pri izvajanju politike kakovosti je seveda potrebno 
upoštevati ustrezno zakonodajo! 



Zakonodaja v SLO

Zakon o kmetijstvu (Ur.l. RS, št. št. 45/08, 57/12, 26/14, 32/15)
Pravilnik o postopku priznanja označbe „izbrana

kakovost“(Uradni list RS, št. 79/15 in 32/18),
Pravilnik o shemah kakovosti kmetijskih pridelkov in živil

(Ur.l. RS, št. 23/15, 43/15)
Pravilnik o zaščitnem znaku za označevanje kmetijskih

pridelkov oziroma živil (Ur.l. RS, št. 3/11)
Uredba o izvajanju uredbe Sveta (ES) o zajamčenih

tradicionalnih posebnostih kmetijskih proizvodov in živil ter
uredbe Sveta (ES) glede zaščite geografskih označb in označb
porekla za kmetijske proizvode in živila (Uradni list RS, št.
102/2007)



EU zakonodaja

Uredba (EU) št. 1151/2012 Evropskega parlamenta in Sveta z dne
21. novembra 2012 o shemah kakovosti kmetijskih proizvodov in živil;
Izvedbena Uredba Komisije (EU) št. 668/2014 z dne 13. junija 2014 o
pravilih za uporabo Uredbe (EU) št. 1151/2012 Evropskega parlamenta in
Sveta o shemah kakovosti kmetijskih proizvodov in živil;
Delegirana Uredba Komisije (EU) št. 664/2014 z dne 18. decembra 2013 o

dopolnitvi Uredbe (EU) št. 1151/2012 Evropskega parlamenta in Sveta v
zvezi z določitvijo simbolov Unije za zaščitene označbe porekla, zaščitene
geografske označbe in zajamčene tradicionalne posebnosti ter v zvezi z
nekaterimi pravili o izvoru, nekaterimi postopkovnimi pravili in nekaterimi
dodatnimi prehodnimi pravili;
Delegirana Uredba Komisije (EU) št. 665/2014 z dne 11. marca 2014 o
dopolnitvi Uredbe (EU) št. 1151/2012 Evropskega parlamenta in Sveta v
zvezi s pogoji uporabe neobvezne navedbe kakovosti „gorski proizvod“.



Druga zakonodaja

•UREDBA (EU) št. 1308/2013 EVROPSKEGA PARLAMENTA IN
SVETA z dne 17. decembra 2013 o vzpostavitvi skupne ureditve
trgov kmetijskih proizvodov in razveljavitvi uredb Sveta (EGS)
št. 922/72, (EGS) št. 234/79, (ES) št. 1037/2001 in (ES)
št. 1234/2007;

•UREDBA (ES) št. 2019/787 EVROPSKEGA PARLAMENTA IN
SVETA z dne 17. aprila 2019 o opredelitvi, opisu, predstavitvi in
označevanju žganih pijač, uporabi imen žganih pijač pri
predstavitvi in označevanju drugih živil, zaščiti geografskih
označb žganih pijač, uporabi etanola in destilatov kmetijskega
porekla v alkoholnih pijačah;

•TRIPS – Sporazum o trgovinskih vidikih pravic intelektualne
lastnine.



Sheme kakovosti

“Shema kakovosti pomeni opredelitev posebnih meril
in zahtev glede značilnosti, postopkov pridelave ali
predelave kmetijskih pridelkov ali živil, ki presega
predpisano kakovost, ali pogoje glede varstva zdravja
ljudi, živali ali rastlin, dobrega počutja živali ali zaščite
okolja, in je pomembna za pospeševanje proizvodnje
višje ali posebne kakovosti, ki je tržno zanimiva in
prepoznavna za potrošnika.”



Cilji shem kakovosti EU

Politika kakovosti EU je namenjena zaščiti
imen specifičnih proizvodov zaradi promocije
njihovih edinstvenih značilnosti, povezanih z
njihovim geografskim poreklom ter
tradicionalnim znanjem in izkušnjami.



Delitev shem kakovosti
EVROPSKE - predpisane z evropsko zakonodajo

- zaščitena označba porekla,

- zaščitena geografska označba,

- zajamčena tradicionalna posebnost,

- ekološka pridelava in predelava),

NACIONALNE - predpisane s slovensko zakonodajo

- označba višje kakovosti,

- integrirana pridelava,

- dobrote z naših kmetij – se še ne izvaja

PRIVATNE SHEME

- certifikacijske (Demeter, Biodar, brez GSO, Global
gap, itd)

- samodeklaracijske (Slovenska kakovost)







Sheme kakovosti
Evropske sheme kakovosti so predpisane z EU uredbami

- zaščitena označba porekla
- zaščitena geografska označba
- zajamčena tradicionalna posebnost
- ekološka proizvodnja

Nacionalne sheme kakovosti so predpisane v Zakonu o 
kmetijstvu

- označba višje kakovosti
- Dobrote z naših kmetij
- integrirana pridelava



2. Uradni nacionalni zaščitni znaki za kakovost

Nacionalni zaščitni znaki in znaki skupnosti (EU)



Zaščitena označba porekla

Vse faze pridelave in predelave kmetijskega proizvoda morajo potekati na 
določenem geografskem območju. Kakovost in značilnost proizvoda je 
izključno ali bistveno posledica vpliva geografskega okolja.



Slovenski  pridelki in izdelki

Nanoški sir                                       Tolminc Mohant

Bovški sir                              Ekstra deviško oljčno olje Slovenske Istre



Slovenski pridelki in izdelki

Kraški med                    Piranska sol                               Istrski pršut

Kočevski gozdni med



Zaščitena geografska označba

Z zaščiteno geografsko označbo so označeni kmetijski pridelki in živila, ki so
pridelani ali predelani na določenem geografskem območju ( vsaj ena od
proizvodnih faz mora potekati na določenem geografskem območju),
njihova kakovost, sloves ali druge značilnosti proizvoda pa je mogoče
pripisati temu geografskemu območju.



Slovenski pridelki in  izdelki

Kraški pršut                       Šebrejski želodec   Zgornjesavinjski želodec

Prleška  tünka Kraški zašink Kraška panceta  Jajca izpod kamniških

http://www.turisticnekmetije.si/uzivajm-obrez-meja-ohranimo-gastronomsko-dediscino-2008-2009


Slovenski pridelki in  izdelki

Krajnska klobasa       Prekmurska šunka     Štajersko prekmursko bučno olje

Slovenski med                  Šajerski hmelj                            Ptujski lük



Zajamčena tradicionalna posebnost
Če nosi pridelek ali živilo označbo zajamčene tradicionalne
posebnosti, pomeni, da gre za izdelek, ki je proizveden ali iz
tradicionalnih surovin ali je zanj značilna tradicionalna sestava ali je
pridelan oziroma predelan na tradicionalen način. Z označbo
zajamčene tradicionalne posebnosti se zaščiti predvsem recepturo ali
način proizvodnje. Proizvodnja ni omejena na določeno geografsko
območje (celo območje RS in EU, če je pridobljena evropska zaščita)



Slovenski izdelki

Prekmurska gibanica                 Idrijski žlikrofi   

Belokrajnska pogača                       Slovenska potica (v postopku EU)



Višja kakovost

Kmetijski pridelki in živila z označbo višje kakovosti pozitivno
odstopajo od minimalne kakovosti, če je ta predpisana (npr. več
sadnega deleža, kot je minimalno predpisano, brez aditivov, na
okolju in živalim prijazen način….)

Specifične lastnosti proizvoda se določajo glede na sestavo,
senzorične in fizikalno-kemične lastnosti, ter način proizvodnje.



Slovenski pridelki in  izdelki

- Med z vsebnostjo vlage največ 18% in HMF največ 15
mg/kg medu (Zlati panj); hidroksimetilfurfural (HMF) je

pokazatelj pregretosti medu. Označbo višja kakovost Zlati panj ima
šest vrst medu: travniški, planinski, hojev, akacijev, kostanjev, lipov.

- Kokošja jajca Omega plus vsebujejo vsaj petkrat več maščobnih

kislin omega-3 kot navadna jajca. Omega-3 je skupno ime za skupino
večkrat nenasičenih maščobnih kislin

http://czs.si/Upload/Mnenje_Smodis_HMF_1.pdf
http://czs.si/Upload/Mnenje_Smodis_HMF_1.pdf


Slovenski pridelki in  izdelki

- Piščančje meso in izdelki z navedbo „vir selena“; selen ima

veliko vlogo pri vzdrževanju imunskega sistema, pomemben je za rast
las in nohtov, delovanje trebušne slinavke, kot antioksidant pa ima
vlogo pri obrambi celic pred oksidativnimi stresi.

- Pivški piščanec in izdelki z omega-3; S posebno načrtovano
prehrano piščancev iz izbranih surovin rastlinskega izvora je
dosežena spremenjena maščobno-kislinska sestava mesa Pivškega
piščanca in izdelkov.



Slovenski pridelki in  izdelki

Poltrdi sir brez konzervansov  - poltrdi sir Zelene doline; 

pri obdelavi mleka se za njihovo proizvodnjo uporablja
postopek baktofugiranja mleka. Zato so siri obstojni kljub temu, da
mleku niso dodani konzervansi. Z baktofugiranjem se iz mleka
namreč mehansko odstrani približno 99–99,5 % bakterij in njihovih
spor.

http://www.nasasuperhrana.si/clanek/stoodstotno-slovensko-mleko-slovenski-ponos/


Ekološka pridelava

• Znak ekološki govori o ljudem in živalim prijazno pridelanih in predelanih,
skladiščenih in prevoženih izdelkih.

• Živilo lahko nosi oznako ekološki, če je bilo pridelano brez uporabe gensko
spremenjenih organizmov, živilo oziroma njegove sestavine niso bile
izpostavljene ioniziranemu sevanju ter če živilo vsebuje najmanj 95 % sestavin
kmetijskega izvora iz ekoloških kmetijskih pridelkov oziroma živil in vsebuje le
tiste preostale surovine in pomožna tehnološka sredstva, ki so dovoljena s
predpisom o ekološki pridelavi in predelavi.



Integrirana pridelava

Kmetijski pridelki in živila, ki nosijo označbo integrirana
pridelava, so proizvedeni po metodah, kjer se regulirano
uporabljajo dovoljeni agrotehnični ukrepi.



Postopek zaščite na MKGP
Vlagatelj pripravi vlogo s specifikacijo, v kateri predpiše dodatne zahteve za proizvod 

iz  določene sheme kakovosti 
POPOLNA VLOGA

JAVNA OBRAVNAVA
- Objava specifikacije na spletnih straneh MKGP
- Nacionalni ugovor - rok za pripombe na vlogo 30 dni
- Posredovanje vloge v mnenje strokovnim institucijam (Ministrstvo za
zdravje, Kmetijsko gozdarska zbornica Slovenije, Gospodarska zbornica
Slovenije, Zveza potrošniških združenj Slovenije, idr.)

Specifikacijo prouči strokovna komisija za določeno področje

Prehodna nacionalna  
zaščita imena

Objava potrjene specifikacije na spletnih straneh MKGP



Postopek registracije pri EU
VLOGA

MKGP posreduje vlogo za prehodno nacionalno zaščiteni kmetijski pridelek 
oziroma živilo v presojo 

EU Komisiji 

JAVNA OBRAVNAVA
- Objava enotnega dokumenta (povzetka vloge) v Uradnem listu EU
- Tri mesečni rok za ugovore ostalih držav članic in tretjih držav

Če EU Komisija ne prejme pripomb na vlogo, registrira proizvod

V primeru pripomb, morajo udeležene države doseči dogovor, v nasprotnem 
primeru EU Komisija odloči o registraciji proizvoda

Če EU Komisija zavrne registracijo proizvoda na nivoju EU, ta proizvod tudi 
nacionalno ni več zaščiten



Certificiranje

•Po zaščiti imena sledi CERTIFICIRANJE

•Certificiranje izvajajo certifikacijski organi.

•Imenovani so trije certifikacijski organi:
-Bureau Veritas

-Inštitut KON-CERT

-Inštitut IKC

•Certificiranje lahko poteka individualno ali skupinsko.

•V primeru, da certifikacijski organ ugotovi, da proizvodnja poteka
skladno s potrjeno specifikacijo, proizvajalcu ali skupini
proizvajalcev izda CERTIFIKAT.

ZAŠČITENO IME LAHKO UPORABLJAJO SAMO PROIZVAJALCI, KI 
SO PPRIDOBILI CERTIFIKAT



Shema kakovosti / blagovna znamka
Shema kakovosti

Vlogo vloži skupina

Lahko se vključijo vsi, ki spoštujejo pogoje

Potrebno certificiranje in ga letno obnavljati

Pravna zaščita zagotovljena samo na nivoju EU. S tretjimi državami se EU 
pogaja o zaščiti

Možni ukrepi v okviru PRP

Potrebna specifikacija ali poseben pravilnik

Blagovna znamka

Vlogo vloži prijavitelj

Last prijavitelja

Certificiranje ni potrebno

Zagotovljena pravna zaščita

Ukrepi PRP niso možno

Specifikacija ali pravilnik nista potrebna



Blagovna znamka

-je pravica industrijske lastnine, s katero se zavaruje kakršenkoli znak ali
kombinacija znakov (objekt varstva), ki jih je mogoče grafično prikazati in
ki v gospodarskem prometu omogočajo razlikovanje blaga oziroma
storitev enega podjetja od blaga ali storitev drugega podjetja.
Blagovne znamke delimo na:

- blagovna znamka: za blago
- storitvena znamka: za storitev
- kolektivna znamka: služi razlikovanju proizvodov določene skupine
subjektov, ki so med seboj povezani (npr. združenja, zbornice...).

Znamko lahko uporabljajo samo tisti uporabniki, ki pripadajo določenemu
združenju.



Nekaj primerov živil, ki so označena s slovenskimi 
nacionalnimi zaščitnimi znaki za kakovost

Varuje zdravje, srce in ožilje, izdelki z manj maščob, visoko vrednostjo 
prehranskih vlaknin

Živilo brez glutena

Zasebni standard "Brez gensko spremenjenih 

Pridelki in živila iz ekoloških kmetij
Biodar Zveza združenj ekoloških kmetov
Demeter mednarodna kolektivna blagovna znamka                                                                        

za ekološke pridelke in živila, pridelana oz. predelana po biodinamični metodi

Slovenska integrirana pridelava sadja

Združenje za integrirano pridelavo zelenjave Slovenije



Kupujem slovensko
Blagovna znamka KUPUJEM SLOVENSKO je sestavljena iz
štirih glavnih elementov: kakovosti, varnosti, okusa in
tradicije, dodatni socialni element pa je ohranitev
delovnih mest.

Z oznako KUPUJEM SLOVENSKO želijo izpostaviti slovensko
kakovost, narejeno po slovenskih standardih, znotraj
slovenskih meja, s slovenskim znanjem in s slovenskimi
rokami, ter poudariti, da ima slovenski izdelek kratko
oskrbovalno verigo in kratke transportne poti.



Kupujmo domače

Spletna stran Kupujmo domače je namenjena slovenskim
kmetom in ostalim, ki želijo predstaviti svojo dejavnost ter
pridelke in izdelke potrošnikom po vsej Sloveniji.



Dobrote slovenskih kmetij
blagovna znamka, ki predstavlja pristnost in neokrnjenost 

slov. podeželja



To je ukrep EU kmetijske politike, ki šolarjem zagotavlja brezplačno sadje in 
zelenjavo. Shema šolskega sadja spodbuja zdrave prehranske navade pri mladih.

Vseslovenski projekt Tradicionalni slovenski zajtrk izvajamo z namenom, da bi 
izboljšali zavedanje o namenu in razlogih za lokalno samooskrbo, domačo 
pridelavo in predelavo ter v okviru sistema javnega naročanja spodbudili aktivnosti 
zagotavljanja hrane, pridelane v lokalnem okolju.



Minimalna kakovost

Minimalna kakovost posameznega živila je opredeljena v Pravilniku o
kakovosti živila za vsako živilo posebej. Opredeljuje vse parametre, ki
morajo biti upoštevani za prepoznavnost določenega živila od barve, vonja,
okusa, konzistence, vsebnosti vode, vsebnosti ostalih sestavin, velikosti,
primesi, dodatkov, da lahko živilo tržimo pod določenim imenom.



Minimalna kakovost
Pravilnik  o kakovosti surovega masla

2. člen

Kot »surovo maslo I vrste« se označi izdelek, ki izpolnjuje 
naslednje minimalne pogoje kakovosti:

- je izdelan iz pasterizirane smetane ali      pasterizirane 
fermentirane smetane;

- ima značilen vonj, okus in barvo;

- se lahko maže in je homogene konsistence brez vidnih 
vodnih kapljic;

- vsebuje najmanj 82% mlečne maščobe;

- vsebuje največ 16% vode.



Minimalna kakovost
Pravilnik o kakovosti mesnih izdelkov

25. člen
(tradicionalna mast in ocvirki)

(1) Tradicionalna mast se pridobi s cvrenjem slanine, kjer kot
produkt dobimo ocvirke in mast. Mast mora biti bela, lahko z
rahlim rumenkastim odtenkom, vonj in okus morata spominjati na
sveže ocvirke in mora biti brez tujih vonjev. Tekstura mora biti pri
15 °C do 20 °C mazava, struktura mora biti gladka ali zrnata. Doda
se lahko samo sol.
(2) Ocvirki morajo imeti značilen vonj in okus, ne smejo biti
prežgani in ne smejo imeti ščetin ali drugih primesi.
(3) Kot ocvirkova mast se lahko poimenuje mesni izdelek,
proizveden s cvrenjem slanine, pri čemer se ocvirki ne odstranijo.



Dvojna kakovost
Dvojna kakovost živil je zavajanje potrošnikov in lahko govorimo o „Evropi dveh
hitrosti in tudi dveh kakovosti“

Takšno prehransko razlikovanje na prvo in drugorazredne državljane v Evropi je
nedopustno in ne smemo dopustiti, da bodo novejše države članice postale
odlagališče izdelkov slabše kakovosti.

O tem so govorili na okrogli mizi, ki sta jo pripravila dr. Igor Šoltes in Zveza
potrošnikov Slovenije.

Na skupnem evropskem trgu ni prostora za dvojno kakovost izdelkov. Ne glede
na to, v kateri državi EU potrošniki živijo, izdelki, ki jih kupujejo morajo biti
enake kakovosti, kot jih pričakujejo, glede na znamko in embalažo.

Proizvajalci seveda lahko prilagajajo recepture, dokler pri tem ne zavajajo
potrošnikov. Pomembno pa je, da je v poročilu jasno opredeljeno, da okus
potrošnikov na lokalnem trgu (kar proizvajalci prepogostokrat uporabljajo kot
utemeljitev zakaj različne recepture in kakovost) ne more biti izgovor za manj
kakovostne izdelke na nekaterih trgih.



Hvala za pozornost




